Warum unsere

Brote, Brezn & Semmmeln ihren

Preis wert sind.

Fertigung: Zertifizierung:

e Echte Handwerkskunst von gelernten Bickern e Viele unserer Produkte sind zertifiziert durch
,Gepriifte Qualitit-Bayern® (GQ-B) und die

e Auf Basis hauseigener Rezepte
Deutsche Landwirtschafts Gesellschaft (DLG)

e Mit selbst angesetzten Natursauerteigen, in
e Garantiert ein geschlossenes Kontrollsystem

vom Feld iiber Landwirt und Mihle bis hin

zu Herstellung und Verkauf

5 Sorten, tiglich neu geziichtet und gepflegt
e Mit viel Handarbeit gefertigt

Rohstoffe + Zutaten: Wertschépfung:

« Hochwertig und aus unserer Region « Bleibt bei uns in der Region

e Ausschlief3lich Gepriifte Qualitit-Bayern
zertifiziertes Mehl

e Produktion in Gaimersheim und Kolbermoor

e Sichert Arbeitsplatze von vielen Fachkriften,
Frische: die tariflich bzw. iibertariflich bezahlt werden

e Lange Teigruhe fiir besonders guten
Geschmack und lingere Haltbarkeit

 Mehrfach taglich frisch produziert

e Kurze Transportwege

Echt bayerisch. Echt gut. backstube-wuensche.de




