
Folgende Artikel erhalten Sie auf Wunsch auch tiefgekühlt/ 
halb gebacken* zum frischen Backen für zuhause (inkl. Backanleitung) Anzahl

Baguette

Steinofenbaguette Nizza

Baguettebrötchen

Kaisersemmel 

Kürbiskernsemmel

Jägerkrusti

Dinkelbrezenstangerl

Breze

*Bestell-Nr.: Abholdatum: Uhrzeit:

Vorbestellung Weihnachten/Silvester

Beim Kauf von Brezen und Dinkelbrezenstangerl stellen wir Ihnen gerne Brezensalz zur Verfügung.  
*Als halb gebackene Artikel werden Backwaren bezeichnet, die für die optimale Bräunung noch einmal 
in den Backofen gegeben werden. HB=halb gebacken, TK=tiefgekühlt.

*Bestellnummer:

_____________________________ 
bitte bei Abholung abgeben.

Frohe Weihnachten & 
einen guten Rutsch!

Frisch gebackene Artikel Anzahl

Name: Kontakt:

Backstube: Bereits bezahlt? (Kassenbon anheften)

HB		  Frisch

TK		  Frisch

HB		  Frisch

HB		  Frisch

TK		  Frisch

TK		  Frisch

TK		  Frisch

TK		  Frisch



Backempfehlung

*Bestellnummer:

_____________________________ 
bitte bei Abholung abgeben.

Frohe Weihnachten & 
einen guten Rutsch!

- Versehen Sie das Backbleck mit einem Backpapier.
- Legen Sie die gewünschten Artikel auf das Backblech.
- Lassen Sie die tiefgekühlten Artikel 30-40 Minuten auf dem Backblech antauen,

bei halb gebackenen Artikeln entfällt dieser Schritt.
(Als halb gebackene Artikel werden Backwaren bezeichnet, die für die optimale Bräunung noch  
einmal in den Backofen gegeben werden. HB=halb gebacken, TK=tiefgekühlt.)

Baguette / 
Steinofenbaguette Nizza

- Heizen Sie den Backofen auf 190 °C vor
- Backen Sie das Gebäck bei 180-190 °C,

11-13 Minuten, bis die gewünschte
Bräunung erreicht ist.

- Heizen Sie den Backofen auf 220 °C vor
- Backen Sie das Gebäck bei 210 °C,

11-13 Minuten, bis die gewünschte
Bräunung erreicht ist.

Jägerkrusti /
Kürbiskernsemmel GQ

- Heizen Sie den Backofen auf 190 °C vor
- Backen Sie das Gebäck bei 175-185 °C, 

9-10 Minuten, bis die gewünschte 
Bräunung erreicht ist

- Heizen Sie den Backofen auf 210 °C vor
- Backen Sie das Gebäck bei 200 °C, 

9-10 Minuten, bis die gewünschte
Bräunung erreicht ist

Baguettebrötchen

- Heizen Sie den Backofen auf 210 °C vor
- Backen Sie das Gebäck bei 200 °C, 

8-9 Minuten, bis die gewünschte 
Bräunung erreicht ist

- Heizen Sie den Backofen auf 180 °C vor
- Backen Sie das Gebäck bei 170-180 °C, 

8-9 Minuten, bis die gewünschte
Bräunung erreicht ist

Kaisersemmel GQ

- Heizen Sie den Backofen auf 180 °C vor
- Backen Sie die Semmeln bei 165-175 °C, 

5-7 Minuten, bis die gewünschte 
Bräunung erreicht ist

- Heizen Sie den Backofen auf 200 °C vor
- Backen Sie die Semmeln bei 200 °C, 

5-7 Minuten, bis die gewünschte
Bräunung erreicht ist

Breze GQ /
Dinkelbrezenstangerl GQ

- Tauen Sie das Dinkelbrezenstangerl
10 Minuten auf und schneiden Sie
es anschließend dreimal ein

- Heizen Sie den Backofen auf 200 °C vor
- Backen Sie das Gebäck bei 160-170 °C, 

14 Minuten, bis die gewünschte
Bräunung erreicht ist


